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COUVERTURES RENO CONCERTO

CHOCOLATS DE COUVERTURE NOIR, LAIT ET BLANC PUR BEURRE DE CACAO

é/ Y+ 4 /m&éz% ;

e Gamme de 8 références de couvertures noires, laits ou blanches.

e Des palets fins offrant une grande praticité a I'utilisation et une tres
bonne fluidité.

e Excellent golt garanti par I'origine des chocolats.
e Contiennent de la vanille naturelle.
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DISGROUP

« Les Ingrédients du Succés » Conseils proposés par nos conseillers t.echnlques :
Marc Hemery et Hugo Alessio
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MILLEFEUILLE CHOCOLAT

Recette pour environ 12 millefeuilles

Crémeux chocolat:

Ere melPISERE PRl aases  E N lse 125 g
Y e e e i s L D e L S 125 g
{|alineicliee Uifatali i ot S A= S Lo p Ak Rehatb oL 50¢
Sucre iR Tt b o SRAE S bk Hiborf i L E e L 25¢g
RENO CONCERTONOIR72% .......ccccccoovmininiiiiicccnnn. 1504
Chantilly chocolat au lait :

CremeiB]S GRE [ R e s s RS 400 g
RENO CONCERTO LAIT 34% .......cccccooviiiniiiicie 1509

Etaler une fine couche de couverture lait au point entre
2 feuilles de guitare. Au %4 de la prise, empreinter en
appuyant fortement de facon a détailler des rectangles
de 3,5 x 10 cm. Placer entre 2 plaques au réfrigérateur.
Détailler des rectangles de feuilletage caramélisé de
3,5 x 10 cm. Dresser des boules de chantilly chocolat
au lait. Placer une plaquette de couverture lait. Dresser
le crémeux chocolat avant de placer un rectangle de
feuilletage préalablement glacé au miroir chocolat.
Décorer.
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e Toujours stockerles couverturesdansun lieutempéré
avant l'utilisation.

e Bien fondre les couvertures afin de les fluidifier.

e |déales pour les moulages, les enrobages et intérieurs
de bonbons, les mousses, les ganaches etc.

e |l est tres intéressant de varier les contrastes de

puissances de cacao.

« Les Ingrédients

o ciches V2
¢ 2 modes & O

COMPOSITION ©

gouttare

guaothumbet

e Les individuels Zeste K’fé

e Les individuels Chocomok
e | a blche Mistik
e Le Cubanisto’ etc ...

Retrouvez les COUVERTURES CONCERTO
dans de nombreuses recettes de nos
conseillers techniques :

Toutes nos recettes et vidéos sont disponibles
sur notre site internet : www.disgroup.fr

Réfs. % Chocolat  Fontes Cartons
1M Noir72% | 50°C max. [ 5kgx2
4689 | Noir72% [ 50°C max. 5 kg
1238 | Noir64% | 50°C max. 5 kg
113 | Noir58% | 50°C max.| 5kgx?2
1562 | Noir 58% | 50°C max. 5kg
1313 | Lait34% |45°Cmax.| 5kgx2
115 [Blanc 31,4% | 45°C max. | 5kgx2
128 caral_r?atléCSQ% 45°C max. S kg
5344 | Qandua | 45°C max. | Pain2kgx 6
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