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CUKICREAM

CREME EXTRA FINE POUR LE FOURRAGE AVANT CUISSON
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e 4 références disponibles : cacao, gianduja, noisettes et pistache.

e Creme extra fine parfumée, préte a ’emploi, idéale pour le fourrage avant
cuisson de pates brisées et de biscuits.

e Creme facile a étaler qui garde toute son onctuosité apres cuisson.

e Garde ses propriétés a la surgélation.
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« Les Ingrédients du Succés » Conseils proposés par nos conseillers ’Fechnlques :
Marc Hemery et Hugo Alessio
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recette de nos conseillers techniques :

e Les brioches fourrées
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BRIOCHE PISTACHE %
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Pétriren 1ere vitesse lafarine, le sel, le sucre, la levure, les -
ceufs, I'eau et la creme épaisse, pendant 15 min. Ajouter Jj/
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le beurre et pétrir en 2eme vitesse durant 4 x 4 min. en
cornant entre chaque. Puis incorporer en 1ere vitesse le
Joypaste pistache Prime. Pointage 1 nuitau réfrigérateur.
Dégazer la pate a brioche puis la détailler en patons de Toutes nos recettes et vidéos sont disponibles
400 g. Bouler. Laisser pousser durant 2h a 25°C. Dorer ~ sur notre site internet : www.disgroup.fr
puis parsemer de pistaches hachées. Cuire 15/20 min.
a 165°C. Des la sortie du four, fourrer de CUKICREAM 5

: : ] : Réf. 3622 Cacao Seau de 5 kg

PISTACHE en emboutissantla douille en plusieurs points.
Laisser refroidir sur grille. Réf. 6265 Gianduja Seau de 5 kg

Réf. 4357 Noisettes Seau de 5 kg

/ / uy// V/ Réf. 4358 Pistache Seau de 5 kg
(O//Ma 7 ergriony -

e CUKICREAM s’utilise pour la fabrication de spécialités
en viennoiserie ou en biscuiterie.

e CUKICREAM s’utilise pour le fourrage de tartes,
biscuits, sablés ou viennoiseries avant cuisson.

e CUKICREAM se conserve dans un endroit tempéré

pour faciliter son utilisation.
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