
Conseils proposés par nos conseillers techniques :
Marc Hemery et Hugo Alessio

les fiches conseils

NAPPAGE OR BLOND DISGROUP
NAPPAGE BRILLANT AU GOÛT D’ABRICOT

• Structure souple facilement soluble dans l’eau.

• Point de gélification extrêmement bas ce qui facilite sa durée 
d’application.

SEAU
DE 

14 KG

Réf. 3087

• Ne mettre en œuvre que la quantité nécessaire.

• Dissoudre avec 20% d’eau par une ébullition
et attendre 5 minutes avant de napper.

• Toujours napper des pâtisseries froides.




