
Conseils proposés par nos conseillers techniques :
Marc Hemery et Hugo Alessio

les fiches conseils

FOURRAGES 45% DE FRUITS
GAMME DE FOURRAGES À BASE DE 45% DE FRUITS

• La gamme FOURRAGES 45% DE FRUITS comprend 4 parfums : 
framboise, fraise, myrtille avec morceaux et fruits des bois.
• Ils peuvent passer en cuisson ou directement en garniture.
• Goût excellent du fruit.
• Applications infinies de ces fourrages :
Biscuits, petits fours, beignets, macarons, 
tartes, entremets, petits fours, crêpes etc.

Retrouvez toutes les références au dos

SEAUX DE 

6 KG



les fiches conseils

Idée recette :Idée recette :

Parfums Visuels Références

Fruits des Bois 4590

Fraise 3783

Parfums Visuels Références

Framboise 3627

Myrtille 4489

Détendre la pâte d’amandes avec la purée d’abricot. Ajouter graduellement les œufs. Verser la farine puis 
le beurre fondu. Couler l’appareil dans des moules silicones de différentes formes jusqu’à mi-hauteur. 
Ajouter une pointe de FOURRAGE 45% au centre de chaque petit four. Cuire 12 à 14 mn à 170°C. Après 
refroidissement démouler et napper chaque petite pièce. Décorer pour différencier les parfums.

PETITS FOURS MOELLEUX

• Convient parfaitement en viennoiserie car la cuisson est courte.
• Evite le remouillage dans les macarons et les tartes.
• Très bonne conservation des pâtisseries sèches du fait de sa teneur en sucre.

Recette pour 90 à 100 pièces

Pâte d’amandes 50% DISGROUP .............................. 500 g
Purée d’abricot LE P’TIT BENOIT ................................. 50 g
Œufs .................................................................................. 250 g
Farine T45 DISGROUP ................................................... 40 g
Beurre doux fondu ........................................................ 125 g
FOURRAGE 45% ............................................................... QS 


