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FOURRAGES 45% DE FRUITS

GAMME DE FOURRAGES A BASE DE 45% DE FRUITS

é/ Y4 /m;éz%/ :

e La gamme FOURRAGES 45% DE FRUITS comprend 4 parfums :
framboise, fraise, myrtille avec morceaux et fruits des bois.

o e |Is peuvent passer en cuisson ou directement en garniture.
l|h|_'| I'r. - . . . . .
ot ) e Applications infinies de ces fourrages :
i 'y Biscuits, petits fours, beignets, macarons,

tartes, entremets, petits fours, crépes etc.
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o Golt excellent du fruit.

« Les Ingrédients du Succés » Conseils proposés par nos conseillers ’Fechnlques :
Marc Hemery et Hugo Alessio
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PETITS FOURS MOELLEUX

Recette pour 90 a 100 pieces

Pate d’amandes 50% DISCROUP .......ccccccccevviinines 500 g
Rilizeekdialoic o EERREIIRBEN @ [ e e s 50 g
EEUfisiribmaata st v S LA LT N R T 2 250 g
FapincMI45ABSE RE/] P Ssiet i Eseli i o N et 40 ¢
BelliteRdolpatficn el U i e s s 125 g
FOURRAGEL45%6:1151 o e mil Al iace i SRl B fielias QS

Détendre la pate d’amandes avec la purée d’abricot. Ajouter graduellement les ceufs. Verser la farine puis
le beurre fondu. Couler 'appareil dans des moules silicones de différentes formes jusqu’a mi-hauteur.
Ajouter une pointe de FOURRAGE 45% au centre de chaque petit four. Cuire 12 a 14 mn a 170°C. Aprées
refroidissement démouler et napper chaque petite piece. Décorer pour différencier les parfums.
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e Convient parfaitement en viennoiserie car la cuisson est courte.
e Evite le remouillage dans les macarons et les tartes.
e Tresbonne conservation des patisseries seches du faitde sateneurensucre.

Parfums Visuels Références Parfums Visuels Références
Fruits des Bois ! irca H 4590 Framboise ! irca H 3627
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Fraise irca 3783 Myrtille irca 4489
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