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REVOLUTION CREAM

AMELIORANT EN SIROP POUR LES GLACES ET LES SEMIFREDDOS
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e REVOLUTION CREAM est un sirop de sucre prét a I’emploi destiné a
améliorer la souplesse des glaces et des semifreddos.

e || apporte une structure plus crémeuse et lisse aux cremes en les
prolongeant dans le temps.

e |l peut substituer jusqu’a 30% du sucre
prévu dans vos recettes.

e |l exalte le godt.
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« Les Ingrédients du Succés » Conseils proposés par nos conseillers ’Fechnlques :
Marc Hemery et Hugo Alessio
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SEMIFREDDO FRAISE

Pate a bombe:

aumeésdioc UifsTIIS GROUIBE G e s e v as 640 g
Falbls boe st e LS S L p e e e 550ig
REVOLUTION 'CREAM ~fis & i el iy 650 g
Purée de fraise LE P’TIT BENOIT by DISGROUP ... 1000 g
Feuille ‘deigelatine BISGROE R i asi st i 16
Creme fouettée 35% DISGROUP .........ccccceviniuinee gz

Détendre le REVOLUTION CREAM avec leau puis
verser sur les jaunes d’ceufs. Cuire au pasteurisateur a
82-85°C. Monter en refroidissant jusqu’a environ 25°C.
Dissoudre la gélatine dans la purée de fraise. Incorporer
délicatement la pate a bombe puis la creme fouettée.
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e Dosage conseillé :

— Remplacer 50 g de sucre de la recette par 70 g de
REVOLUTION CREAM.

e Conserver dans un endroit sec et frais.
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Retrouvez le REVOLUTION CREAM dans
de nombreuses recettes de nos conseillers
techniques :

e Le semifreddo 3 Chocolats
o Le semifreddo exotica
e Le semifreddo fraicheur etc ...
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Toutes nos recettes et vidéos sont disponibles
sur notre site internet : www.disgroup.fr

« Les Ingrédients du Succés »



