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TOFFEE D'OR CARAMEL

FOURRAGE CARAMEL AU LAIT
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e TOFFEE D’OR CARAMEL est un fourrage au lait pour aromatiser ou
garnir des patisseries, des glaces ou des bonbons de chocolat.

e |l peut servir de glacage sur des patisseries et des glaces en le
réchauffant doucement a 50/55°C.

e |l peut passer en cuisson dans les

patisseries ou les viennoiseries.

e [l aune DLC longue de 18 mois
(stocké a 20°C max.)
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Conseils proposés par nos conseillers techniques :

« Les Ingrédients du Succes » ;
Marc Hemery et Hugo Alessio
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TOURTE FERMEE NOIX / CARAMEL

Foncer un fond de tarte avec votre pate sablée habituelle
et préparer un disque de pate de la dimension du cercle.

Fourrage aux noix :
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Réchauffer quelques instants TOFFEE D’OR CARAMEL
dans un four a micro-onde pour pouvoir le mélanger
et lincorporer aux noix émiettées. Verser le contenu
dans la base de pate sablée et recouvrir avec une autre
couche de pate sablée. Créer un petit trou comme une
cheminée au centre et décorer selon le goGt. Cuisson a
180-190°C pour environ 35 minutes.
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Retrouvez le TOFFEE D’OR CARAMEL
dans de nombreuses recettes de nos
conseillers techniques :

e Lesindividuels Fingers
e ’entremets Salv’adore
o Les tartelettes lle Flotante ...
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Toutes nos recettes et vidéos sont disponibles
sur notre site internet : www.disgroup.fr

« Les Ingrédients du Succés »



