
Conseils proposés par nos conseillers techniques :
Marc Hemery et Hugo Alessio

les fiches conseils

CROPS GRATINS DE LÉGUMES
GRATINS DE LÉGUMES SURGELÉS

• Gamme de gratins faciles et rapides à mettre en oeuvre
(uniquement besoin de réchauffer les produits + présentation élaborés 
des plats sans avoir besoin de main d’œuvre qualifiée). 
• 3 références disponibles : Choux-fleurs, Pommes de terre et Brocolis.
• Gratins portionnables.
• Idéal en restauration mais également en snacking.
• Légumes IQF enrobés.

MISES EN ŒUVRE :
Cuisson des produits encore surgelés à 180°C,
sans humidité durant 18 minutes.

• Plat du jour / Formule déjeuner
•Agrémenter de fromage pour faire gratiner.

Suggestion de présentation 
avant et après cuisson

Gratins Références
Choux-fleurs 130004

Pommes de terre 130007
Brocolis 130008

4 PORTIONS
DE

2,5 KG


