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les fiches conseils

TRIAL TERMOTECH DISGROUP
AMÉLIORANT EN POUDRE POUR LA PANIFICATION

• TRIAL TERMOTECH est idéal pour la panification en chambre de pousse 
contrôlée et pâtes crues surgelées.

• Il évite la formation de bulles et cloques sur la croûte des pains, baguettes 
et viennoiseries en pâte levée.

SAC
DE 

10 KG

Réf. 6518

• Dosage conseillé :

→ 0,5 % à 1,5% du poids de la farine (en fonction
de sa qualité et de la durée du blocage.
→ 1,5 % du poids de la farine pour permettre la
surgélation de pâtes crues type pains spéciaux.

• Conserver dans un endroit frais et sec.


