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PRALINE AMANDE/NOISETTE

PATE PRALINE 50/50 AUX AMANDES ET AUX NOISETTES

é/ Y4 //’0;4[7/ :

e La gamme PRALINE AMANDE/NOISETTE est disponible sous 3 formats.

e Le produit contient 50% de sucre caramélisé, 25% d’amandes et 25% de
noisettes grillées.

o PRALINE AMANDE/NOISETTE onctueux et crémeux stabilisé.
e Sans gluten.

g/ 5642, 3623 et 3720 T:@ @

irca O " Voa ) :t
DISGROUP |

« Les Ingrédients du Succés » Conseils proposés par nos conseillers ’Fechnlques :
Marc Hemery et Hugo Alessio
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Malaxer le beurre pommade avec le PRALINE AMANDE/
NOISETTE, le sucre glace et le sel. Ajouter les ceufs puis
la farine. Réserver 2 heures au réfrigérateur avant de
foncer les tartes. Laisser reposer ces tartes 1 heure puis
cuire 20 minutes a 160°C.

CREME PATISSIERE PRALINE :

70 e e R e e e w1 A T P T 1 kg
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Poudre a creme patissiere DISGROUP ............ccccooeee. 100 g
B e lire i ks p S MR Sl R S e R Ll e 100 g
Rateidernoisetteilcas i H i iR sh et it ie e 180 g
PRALINE AMANDE/NOISETTE .............cccooooiiiiiiin.. 100 g
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Faire bouillir le lait, blanchir les jaunes avec le sucre et
ajouter la préparation pour creme patissiere. Cuire cette
creme patissiere. Ajouter le beurre avant de refroidir.
Au fouet, lisser cette creme et parfumer avec la pate
de noisette et le PRALINE AMANDE/NOISETTE. Ajouter

délicatement la creme fouettée.
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Retrouvez le PRALINE AMANDE /
NOISETTE dans de nombreuses recettes
de nos conseillers techniques :

e Les éclairs Kokicroc’

e ’entremets Cubanisto

e ’entremets Tourbillon

e ’entremets Alliance praliné/orange etc.

Toutes nos recettes et vidéos sont disponibles
sur notre site internet : www.disgroup.fr
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e PRALINE AMANDE/NOISETTE contient des
ingrédients de choix permettants le fourrage
de bonbons chocolat, de pétisseries, de glaces
ou de viennoiseries.

Référence 5642 Seaude 1kg x 6
Référence 3623 Seau de 5 kg
Référence 3720 Seau de 20 kg
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