Pain burger aux graines de pavot - 85 g
Creme de terroir brie de Meaux - 25 g
Steak haché 15% M.G.-120 g

Tomates séchées - 27 g
Salade de mache - 20 g
Tomme de brebis - 14 g
Oignons frits-1g
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Cuisson :

Cuire le steak hache surgele sur la plancha, a mi-cuisson Sur fa
deuxieme face, deposer sur fe steak o tomme de brebis et les
tomates sechees. Pendant fa cuisson du steak. griller les deux
cotes du pain burger sur La plancha.

Montage :

Tartiner fes deux faces du pain avec fa creme de terroir.
Deposer sur une face fp miche. le steak avec le fromage et les
tomates. Rajouter les oignons frits.

Recouvrir du chapeau et servir chaud.

Recette proposée par Y
Créateur culinaire ~ L
yjasmin@saveurjasmin.c « Les Ingrédients du Succes »
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