Montage 4 min I personne

ETAPES DE REALISATION

e Assaisonner le Pulled Beef avec le balsamique blanc et
les épices Chipotle. Réserver.

MONTAGE:
e Toaster le pain burger bretzel.
o Etaler du ketchup sur la base du bun.

e Ajouter le Pulled Beef en créant du volume et une tranche
de cheddar.

e Recouvrir de coleslaw et parsemer de micro-pousses de
coriandre.

® Refermer le burger et réserver au frais.

¢ Ala demande, chauffer uniquement la base avec le
Pulled Beef et le cheddar.

e Refermer et servir bien chaud.

el Recette proposée par VALAE Gourmet Consultants - www.valae.fr
~ Réclamez tous les produits et références a votre distributeur DISGROUP !
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INGREDIENTS

Pain burger Bretzel sésame 3
Ketchup

Pulled Beef 3

Condiment balsamique blanc
Epices Chipotle

Cheddar en tranche

Coleslaw
Micro pousses de coriandre
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