Montage 8 min I personne

ETAPES DE REALISATION

e Torréfier les pistaches au four & 150°C pendant 20 min,
puis les concasser |égérement. Réserver.

e Egoutter les tomates cerises confites. Réserver.

MONTAGE:

e Etaler la sauce Garniture Pizza sur la Pinsa surgelée.

e Ajouter les tomates cerises confites, bien réparties sur
toute la surface.

e Enfourner & 230°C pendant 3-4 min.

e Ala sortie du four, ajouter la Stracciatella et les tranches
de Speck.

e Déposer le pesto de pistaches et parsemer de pistaches
torréfiées.

e Agrémenter de feuilles de basilic frais, fleur de sel et
poivre.

e Servir.
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INGREDIENTS

Classica Pinsa Romana #
Sauce Garniture Pizza
Tomates cerises confites
Stracciatella

Jambon Speck

Pesto de pistaches
Pistaches

Basilic frais (pourpre & vert)
Fleur de sel

Poivre du moulin
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