Montage 8 min I personne

ETAPES DE REALISATION

e Torréfier les noisettes au four & 150°C pendant 20 min, puis
les concasser Iégerement. Réserver.

e Egoutter les quartiers d'artichauts marinés. Réserver.

e Couper les tranches de Prosciutto en 2.

MONTAGE:

e Etaler le Quescrem sur la Pinsa surgelée.
e Ajouter 5-6 quartiers d'artichauts marinés.
e Enfourner & 230°C pendant 3-4 min.

e A la sortie du four, ajoutez la sauce Tartufata en la
répartissant.

e Déposer la chiffonnade de Prosciutto.

e Parsemer de noisettes torréfiées et d’herbes fraiches
(cerfeuil et ciboulette).

e Terminer avec la fleur de sel et un tour de moulin & poivre.

e Servir.

i Recette proposée par VALAE Gourmet Consultants - www.valae.fr
~ Réclamez tous les produits et références a votre distributeur DISGROUP !
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TARTUFATA

INGREDIENTS

Classica Pinsa Romana 3§ 2309
Quescrem Yahourt Culinaire 100g
Sauce Tartufata (& la truffe d'été) 259
Quartiers d’artichauts marinés 709
Prosciutto Cotto Arrosto (jambon 60 g
cuit)

Noisettes entiéres

Cerfeuil frais

Ciboulette fraiche

Fleur de sel

Poivre du moulin

DISGROUP |

« Les Ingrédients du Succés »



