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Produit surgelé
PM = Pour mémoire

1 personne

INGRÉDIENTS
Galette Naan Wrap
Quescrem aux olives
Oignon cebette
Tomate cerise jaune
Tomates cerises confites
Courgette grillée en tranche
Copeaux de Parmesan
Roquette

ÉTAPES DE RÉALISATION
Couper les tranches de courgette grillée en morceaux de 

3-4 cm. Réserver.

Laver et émincer les oignons cebettes. Réserver.

Laver et couper les tomates cerises jaunes en 2. Réserver.

MONTAGE :
Étaler le Quescrem aux olives sur la galette NAAN.

Parmeser les oignons cebettes émincés sur le Quescrem.

Déposer les morceaux de courgettes grillées, puis 
alterner les tomates cerises confites et jaunes sur la 
première moitié de la galette.

Ajouter la roquette et les copeaux de parmesan.

Rouler la galette et la couper en 2 morceaux biseautés.

Servir bien frais.

120 g
60 g
10 g
25 g
15 g

30 g
10 g
10 g

NAAN 
VÉGÉ 

Montage 3 min


