N Progression de {a recette :

Créateur culinaire ,
yjasmin@saveurjasmin.con

Pain tortilla carré - 91 g 7
Madame Loik éclats de noix -40 g |
Choux chinois-12 g

Poivrons laniéres rouge/jaune - 35 g
Tranchettes de saumon fumeé - 50 g
Radis frais- 13 g

La veille, faire decongeler le saumon fume au frigo.

Montage :

Depaser le fromage Madame Lod aux eclats de noix sur toute
b surface du pain tortilla carre. Deposer sur 1/3 le chou chinois
cisele.

Depaser les laniares de poivron rouge & jaune egouttees sur le
chou chinots.

Rajouter les tranchettes de saumon fume,

Pour finir, parsemer de rondelles de madis pour le cote fraicheur.
Rouler La tortilla bien serree et servir bien fiacs.

- « Les Ingrédients du Succes »




