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e\GINGBEDIENTS

CROQUANTS AMANDES

* 125 g domandes entieres brutes Discroup

* 250 g de sucre semoule

* 50 g de farine Discroup T45

* 7O g de bloncs doeufs Le Succes Discroup
(2 blancs)

CROQUANTS NOISETTES

[25 g de noisettes entieres brutes DisGroup
250 g de sucre semoule

55 g de sel

50 g de farine Discroup T45

7O g de bloncs doeufs Le Succes Disgroup
(2 blancs)
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Retrouvez et téléchargez cette recette sur : www.disgroup.fr

E DE FABRICATION

=

Concasser legerement les amandes entieres. Mélanger
tous les ingrédients ensemble. Graisser des toiles de
cuisson avec |aérosol Disgroup. Dresser & la cuillere
par portion denviron I5 g. Cuisson : 15 mn & [7O°C
cle ouverte. Aprés refroidissement, conditionner &
[abri de [humidité.

Concasser legerement les noisettes entieres. Mélanger
tous les ingrédients ensemble. Graisser des toiles de
cuisson avec |aérosol Disgroup. Dresser & la cuillere
par portion denviron |5 g. Cuisson : 15 mn & [7O'C
clé ouverte. Apres refroidissement, conditionner &
[abri de [humidité.
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